DOMAINE CEPTURA
ROSE
2008

DATE TEHNICE ZONA DE PRODUCTIE
Podgoria Dealu Mare - Ceptura
Merlot, N
SOI , RELIEF deluros, pante cu inclinatia de 20-25%
Cabernet Sauvignon '
§ ALTIT .d.m.
AN DE RECOLTA 2008 LTITUDINE 30 mdm
SOL podzoluri brun-roscate de pidure, bogate in
DENUMIRE DE ORIGINE Dealu Mare - Ceptura oxizi de fier
ALCOOL 14.6% vol. EXPOZITIE Slld; sud-est
ACIDITATE TOTALA 6,45 AT ANUL DE RECOLTA
PH 317 PRECIPITATII 299 mm in perioada de vegetatie
- : | TEMPERATURA medie anuald 11,1°C
Z Z 2 gr.
AHAR RE ID}JAL 22 8t/ INSOLATIE 1650 ore in perioada de vegetatie
DATA RECOLTARII 3 oct.2008 VEGETATIE 206 zile
BRIX LA RECOLTARE 254 PRODUCTIA 1750 I/ha
MARIME LOT 13.550 sticle N
DATA IMBUTELIERT] 26 fan. 2009 PARTICULARITATI DE VINIFICATIE

Se produce numai in anii favorabili, prin vinificarea in alb a strugurilor
rosii din soiurile Merlot si Cabernet Sauvignon. Pentru obtinerea vinului se
au 1n vedere criterii speciale de selectie a parcelelor, alegere a momentului

de recoltare si particularitatile de maturare a strugurilor. Strugurii sunt
desciorchinati iar boabele sunt zdrobite usor. Maceratia peliculari este ficutd la
15-16 °C, timp de 3 ore. Separarea mustului prin scurgere gravitationald a fost

urmati de decantare la 5 °C timp de 48 ore. Fermentare cu drojdii specializate
in vase de inox de 100 HI, la temperaturi controlatd de 15 °C timp de 45 de
zile. Maturare 4 luni in vase de inox.

CARACTERIZARE
LIMPIDITATE Limpede-cristalin
CULOARE Rose
MIROS Fructuos, cu nuante de fructe de pddure bine
coapte, predominant fragi, persistent.
GUST Expresiv, proaspit, echilibrat, bine
U structurat, amplu, rotund, persistent.
" ASOCIERE CULINARA Aperitiv, peste, fructe de mare
TEMPERATURA de SERVIRE | 12-13°C
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