DOMAINE CEPTURA ROSE
Merlot & Cabernet Sauvignon 2018

DATE TEHNICE

DAVINO

{r-

padure, bogat in oxizi de fier

2018

DoOMAINE CEPTURA RosE

75CL DENUMRE DE ORIGINE CONTROLATA ~ DEALU IMARE ~ ROMANIA

135% VOL.

SOI Merl_ot & Cabernet
Sauvignon

AN DE RECOLTA 2018

DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura

ALCOOL 13,5 % vol. :

ACIDITATE TOTALA 6,11 AT ANUL DE RECOLTA

PH 3,32 Anul 2018 se remarca printr-o evolutie atipica a vremii, cu anotimpuri intr-

7ZAHAR REZIDUAL 1,05 gr/1 un cor}tr:ast aproape perfect cu jr{laginea} 9bi§puité a acestf)ra. Iarng lipsitz:i de §
zapada, insa suficient de bogata in precipitatii este urmata de o primavara calda

DATA RECOLTARII 11 Septembrie 2018 si secetoasa, ca apoi vara sa vina cu 2 luni de precipitatii aproape neintrerupte.

BRIX LA RECOLTARE 22 Prlrr}avgya secetoasd a favopzat plega.rea.lln vegetatie, 1nﬂ0{1tul si reducerea §
presiunii bolilor criptogamice. Precipitatiile din timpul verii au reprezentat o reald

15.524 (750 ml) provocare in mentinerea stirii de sdnatate a plantatiilor, insd au contribuit in mod

MARIME LOT 480 (1500 ml) favorabil la maturarea liniara a strugurilor, fara blocaje fiziologice caracteristice

verilor caniculare. Toamna calda si secetoasd a asigurat cadrul perfect pentru
- maturarea strugurilor negri. In anul 2018 a fost cea mai precoce campanie de

DATA IMBUTELIERIT 8 Februarie 2019 vinificatie, culesul strugurilor albi incepind la data 16 August.

ZONA DE PRODUCTIE PRECIPITATII 485 mm in perioada de vegetatie

Podgoria Dealu Mare - Ceptura TEMPERATURA medie anuala 10,4 °C

RELIEF gelgrfss;/pame cu inclinatia INSOLATIE 1580 ore in perioada de vegetatie

£ 0n VEGETATIE 226 zile

ALTITUDINE 350 m.d.m.
PRODUCTIA 2900 I/ha

EXPOZITIE Sud; Sud-Est <

- PARTICULARITATI DE VINIFICATIE
SOL podzoluri brun-roscate de

Se produce in anii favorabili din struguri care provin din cele mai bune parcele
de Merlot si Cabernet Sauvignon. Stabilirea momentului optim de recoltare
si selectia calitativd urmaresc exprimarea nuantelor de fruct caracteristice
unei maturitati depline. Strugurii sunt desciorchinati iar boabele sunt usor
zdrobite. Tehnica de vinificatie utilizata foloseste metoda <<saignée>> de
separatie gravitationalda a mustului rosé, maceratia peliculara avand loc la 14
-15°C timp de 3 ore (Merlot) si 5 ore (Cabernet Sauvignon). Decantarea urmata
de stabulatie la rece timp de 48 ore la cca.10°C a mustului este continuata prin
fermentarea acestuia la temperatura controlatd de 16-18 °C in vase de inox de
100 HI timp de 14 pana la 17 zile. Maturare pe depozit fin de drojdii

CARACTERIZARE

LIMPIDITATE Limpede-cristalin

CULOARE Rose
Fructuos, cu nuante de fructe rosii de padure cu

MIROS . - > .
accente de fragi si coacaze negre, persistent.
Proaspat, echilibrat, bine structurat,amplu,

GUST .
rotund, persistent.

ASOCIERE CULINARA Aperitiv, peste, fructe de mare, branzeturi
proaspete.

TEMPERATURA de .

SERVIRE 10-12°¢

RECOMANDARE DE BAUT

Fruct

2019




