
ZONA DE PRODUC}IE

Podgoria Dealu Mare - Ceptura

RELIEF deluros, pante cu `nclina]ia de 20-25%

ALTITUDINE 350 m.d.m.

SOL brun-ro[cat de p\dure, bogat în oxizi de fier

EXPOZI}IE sud; sud-est

ANUL DE RECOLT|

PRECIPITA}II 430 mm `n perioada de vegetaÆie

TEMPERATURA medie anualå 10,1oC

INSOLA}IE 1320 ore în perioada de vegetaÆie

VEGETA}IE 193 zile

PRODUC}IA
Feteascã Neagrã: 1240 l/ha
Cabernet Sauvignon: 1130 l/ha
Merlot: 1580 l/ha

PARTICULARIT|}I DE VINIFICA}IE

Cele 3 soiuri care intr\ în sortiment sunt vinificate separat. Struguri selecta]i 
`n plantatie, apoi pe banda de triere, flux menajat de prelucrare. Metoda de 
vinifica]ie `n ro[u: clasic\ pe bo[tin\, `n vase mici de inox la 23˚C, Cabernet 
Sauvignon - timp de 17 zile, Merlot - 14 zile [i Feteasca Neagr\ - 13 zile. 
Fermenta]ie malolactic\ des\vâr[it\ imediat dup\ cea alcoolic\. Cupajul este 
rezultatul selec]iei celor mai valoroase loturi, procentele de participare ale 
fiecãrui soi stabilindu-se dupã 2-3 luni de tatonare prin microprobe. Maturat 
10 luni `n baricuri mici de stejar românesc (225 l) în propor]ie de 50%, 50% în 
vase de inox. ïnvechire la sticl\ minim 6 luni.

CARACTERIZARE
LIMPIDITATE Limpede-cristalin

CULOARE Ro[u-rubiniu intens cu reflexe purpurii 

MIROS
Intens çi persistent,  complex: fructe de 
pådure, prune uscate, miez de nuc\ çi 
scor]içoar\.

GUST
Complex çi expresiv, amplu, puternic dar 
rotund, cu un postgust remanent ce pune în 
eviden]ã taninurile fine çi elaborate.

ASOCIERE CULINARÅ
Carne de vânat, carne de vitå împ\nat\, carne 
de porc împ\nat\, brânzeturi vechi çi/sau 
fermentate.

TEMPERATURA de SERVIRE 18 -̊ 19˚C

DATE TEHNICE

SOI Ro[u

AN DE RECOLTÅ 2005

DENUMIRE DE ORIGINE Dealu Mare - Ceptura

ALCOOL 14,1% vol.

ACIDITATE TOTALÅ 5,65 AT

PH 3,7

ZAHÅR REZIDUAL 4,92 gr./l

DATA RECOLTÅRII sept. - oct. 2005

BRIX LA RECOLTARE 24,4

MÅRIME LOT 19.488 sticle

DATA IMBUTELIERII 26 oct. 2006

DAVINO ROUGE
Domaine Ceptura Ro[u 2005


