FAURAR - ROSE DE CEPTURA

Cabernet Sauvignon & Merlot
2018

ZONA DE PRODUCTIE

Podgoria Dealu Mare - Ceptura

RELIEF deluros, pante cu inclinatia de 10-15%

ALTITUDINE 200-250 m.d.m

SOL podzgh}ri brun-roscate de padure, bogate
in oxizi de fier

EXPOZITIE sud; sud-est

ANUL DE RECOLTA

Anul 2018 se remarca printr-o evolutie atipicad a vremii, cu anotimpuri intr-un contrast
aproape perfect cu imaginea obisnuita a acestora. larna lipsita de zapada, insa
suficient de bogata in precipitatii este urmata de o primavara calda si secetoasa, ca
apoi vara sa vina cu 2 luni de precipitatii aproape neintrerupte. Primavara secetoasa

a favorizat plecarea in vegetatie, infloritul si reducerea presiunii bolilor criptogamice.
Precipitatiile din timpul verii au reprezentat o reald provocare in mentinerea starii

de s@natate a plantatiilor, insd au contribuit in mod favorabil la maturarea liniara a
strugurilor, fara blocaje fiziologice caracteristice verilor caniculare. Toamna calda si
secetoasi a asigurat cadrul perfect pentru maturarea strugurilor negri. In anul 2018 a
fost cea mai precoce campanie de vinificatie, culesul strugurilor albi incepind la data

16 August.

PRECIPITATIIL 485 mm in perioada de vegetatie
TEMPERATURA medie anuala 10,4°C
INSOLATIE 1580 ore in perioada de vegetatie
VEGETATIE 226 zile

PRODUCTIA 4850 1/ha

PARTICULARITATI DE VINIFICATIE

Este obtinut prin vinificarea in alb a strugurilor rosii din soiurile Cabernet
Sauvignon si Merlot recoltati la maturitate deplind. Maceratia peliculara este
facuta la 12-15°C, timp de 1-3 ore. La vinificatie a fost folosita metoda saignée de
separatie gravitationald a mustului rosé, urmata de decantare statica la 5°C timp
de 24 ore. Fermentare in vase de inox de 100 HI, la temperatura controlatd 13°C
timp de 14 pana la 16 zile. Maturare 3 luni in vase de inox.

DATE TEHNICE CARACTERIZARE
so1 Cabernet Sauvignon & LIMPIDITATE Limpede-cristalin
Merlot CULOARE Rosé

AN DE RECOLTA 2018 MIROS Fructuos, cu nuante de fructe de padure bine
DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura coapte, predominant fragi, persistent.
ALCOOL 14,0 % vol. GUST Proaspat, echilibrat, rotund, persistent.
ACIDITATE TOTALA 6,15 AT
PH 3,09 ASOCIERE CULINARA Aperitiv, peste, fructe de mare.
ZAHAR REZIDUAL 0,88 gr./1

— TEMPERATURA de SERVIRE 10-12°C
DATA RECOLTARII 02 Septembrie 2018 .
BRIX LA RECOLTARE 234 RECOMANDARE DE BAUT
MARIME LOT 32.300 sticle Fruct Matur
DATA IMBUTELIERII 12 Decembrie 2018 2019




