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CABERNET SAUVIGNON

D.0.. - Dealu Mare - Roménia

& MErlLoT
VIN ROSE SEC / 2017

IACOB ROSE
Cabernet Sauvignon & Merlot

2017

ANUL DE RECOLTA

Anul 2017 rimine in istoria viticulturii europene prin ingheturile tarzii de
primdvari care au devastat in mod deosebit plantatiile de vitd de vie din vestul
continentului. Mai redus ca amplitudine si durati, fenomenul s-a manifestat si la
noi, insd, misurile intreprinse si altitudinea amplasirii parcelelor au dus la efecte
aproape insesizabile. Cu o plecare intarziatd in vegetatie, cauzatd de primavara
capricioasd, plantatiile au beneficiat de temperaturi peste medie la sfarsitul lunii
mai, reusind si recupereze fenofazele intarziate. Cu un balans cdtre temperaturi
mai putin extreme si cu un regim hidric destul de abundent in special in prima
parte a anului, conditiile climatice au favorizat o dezvoltare fenologicd liniara,
fara blocaje fiziologice, cu o buni acumulare de arome insotitd de pastrarea unei

14,3% vol
e " PRECIPITATII 518 mm in perioada de vegetatie
TEMPERATURA medie anuald 10,3°C
INSOLATIE 1520 ore in perioada de vegetatie
VEGETATIE 218 zile
PRODUCTIA 4850 1/ha
DATE TEHNICE PARTICULARITATI DE VINIFICATIE
S0l Cabernet Sauvignon &
Merlot Se produce 1in anii favorabili prin vinificarea in alb a strugurilor rosii din
AN DE RECOLTA 2017 soiurile Merlot si Cabernet Sauvignon. Strugurii sunt desciorchinati iar boabele
sunt zdrobite usor. Pentru fermentare sunt folosite musturi obtinute atat prin
DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura metoda <<saignée>> de separatie gravitationald, cit si musturi separate prin
presare pneumaticd. Maceratia peliculard este ficutd la 12-13°C, timp de 3-4
ALCOOL 14,3% vol. ore, decantare la 5°C timp de 24 ore. Fermentare in vase de inox de 100 HI, la
ACIDITATE TOTALA 5,92 AT temperatura controlat de 16-18°C timp de 12 pan la 15 zile. Maturare pe depozit
PH 327 fin de drojdii.
ZAHAR REZIDUAL 0,78 gr./1 CARACTERIZARE
DATA RECOLTARII 26 sept. 2017
LIMPIDITATE Limpede-cristalin
BRIX LA RECOLTARE 244
. CULOARE Rosé
MARIME LOT 25.610 sticle
MIROS Fructuos, cu arome de fructe rosii de padure,
DATA IMBUTELIERII 14 feb. 2018 visine si coacdze nergre, persistent.
ZONA DE PRODUCTIE GUST Proaspit, echilibrat, bine structurat, amplu,

Podgoria Dealu Mare - Ceptura

deluros, pante cu inclinatia

rotund, persistent.

. Aperitiv, peste, fructe de mare, branzeturi
ASOCIERE CULINARA

RELIEF roaspete.
de 10-15% prowsp
ALTITUDINE 200250 m.d.m. TEMPERATURA de SERVIRE | 10-12°C
podzoluri brun-roscate de RECOMANDARE DE BAUT
SOL padure, bogat in oxizi de
fier Fruct Matur
EXPOZITIE sud; sud-est 2018




