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CABERNET SAUVIGNON
& FETEASCA NEAGRA
VIN ROSU SEC / 2015

D.0.. - Dealu Mare - Romania

TACOB ROSU
Cabernet Sauvignon & Feteasca Neagra
2015

ANUL DE RECOLTA

Chiar daci debutul lui 2015 aducea aminte de vitregia anului 2005 printr-

o primivard prelungiti, rece si excesiv de umedd, vara a echilibrat balanta,
favorizind acumularea de zaharuri si compusi aromatici. Toamna, in afara unui
debut marcat de cateva episoade de ploaie, a fost una frumoasi si lung, inlesnind
o maturare de calitate a strugurilor.

PRECIPITATII 492 mm in perioada de vegetatie
TEMPERATURA medie anuald 10,4 °C
Tedle W% vol INSOLATIE 1560 ore in perioada de vegetatie
VEGETATIE 220 zile
PRODUCTIA 5200 I/Ha
DATE TEHNICE PARTICULARITATI DE VINIFICATIE
i G I o AR R
si 21-27 zile la Cabernet Sauvingnon . Fermentatie malolacticd desdvarsitd
AN DE RECOLTA 2015 imediat dupa cea alcoolicd. Maturare timp de 12 luni in barique de stejar
DENUMIRE DE ORIGINE | Dealu Mare - Ceptura romanesc la al doilea ciclu de utilizare. invechire la sticld minimum 12 luni.
ALCOOL 14,5% vol.
ACIDITATE TOTALA 6,18 AT CARACTERIZARE
PH 3,48 LIMPIDITATE Limpede-cristalin
ZAHAR REZIDUAL 1,08 gr./1 CULOARE Rosu - rubiniu intens cu reflexe purpurii
DATA RECOLTARII 25 oct. 2015 Caracteristic soiurilor, intens si persistent,
BRIX LA RECOLTARE 24,8 MIROS complex, cu note de fructe confiate, lemn de
MARIME LOT 42.216 sticle stejar $i cafea.
DATA IMBUTELIERII 21 ian. 2017 Amplu si ferm, cu o pantd lungi ce acopera

ZONA DE PRODUCTIE

GUST toate nivelele senzoriale, echilibrat si armonios
structurat, final persistent.

Podgoria Dealu Mare - Ceptura

Paste, pizza, carne de miel, carne de vitd impa-

N ASOCIERE CULINARA natd, branzeturi uscate imbdtranite mediu.

RELIEF deluros, pante cu inclinatia

de 5-15%
ALTITUDINE 150200 m.d.m. TEMPERATURA de SERVIRE | 17-18°C

brun-roscate de padure, RECOMANDARE DE BAUT
SOL bogat in oxizi de fier,

formatiuni calcaroase Fruct Matur
EXPOZITIE sud; sud-est 2018-2020 dupi 2020




