DAVINO BLANC

Revelatio
2008

DATE TEHNICE ZONA DE PRODUCTIE
Sauvignon Blanc Podgoria Dealu Mare - Ceptura
S0l Feteascd Albd
gleasel Aoe RELIEF deluros, pante cu inclinatia de 20-25%

AN DE RECOLTA 2008
ALTITUDINE 300 m.d.m.

DENUMIRE DE ORIGINE Dealu Mare - Ceptura luri de vadure. b N
SOL pqdzp urlhbrun-r0§cate e padure, bogate in

ALCOOL 1577% VOl. 0X1Z1 de f1er

= EXPOZITIE sud; sud-est

ACIDITATE TOTALA 5,85 AT -
ANUL DE RECOLTA

PH 291

- PRECIPITATII 299 mm in perioada de vegetatie
ZAHAR REZIDUAL /1
39 gt/ TEMPERATURA medie anuali 11,1°C

DATA RECOLTARIL 17 sept.2008 INSOLATIE 1650 ore in perioada de vegetatie

BRIX LA RECOLTARE 239 VEGETATIE 206 zile

MARIME LOT 7.850 sticle PRODUCTIA 1300 1/ha

DATA IMBUTELIERII 12 ian.2009

PARTICULARITATI DE VINIFICATIE

DAV

Strugurii folositi in producerea acestui vin au fost selectionati din cele mai valoroase
parcele cultivate in arealul ce poartd numele de “Valea Gardului”. Soiurile care

intrd in cupaj au fost vinificate separat. Ca o noutate, pentru obtinerea vinului

de Sauvignon Blanc, 30 % din struguri au fost selectionati din colectia de vie

tandrd ce cuprinde 3 din cele mai valoroase clone de origine francezi. Restul

de 70% din strugurii de Sauvignon provin din parcele de vie cu varsta de 25-27

de ani. Tehnologia de vinificatie

este una de tip reductiv, prin care s-a urmdrit

pistrarea aromelor primare varietale, completati cu tehnici traditionale de
maturare pe depozit fin de drojdie (battonage) in scopul completarii profilului

aromatic cu arome secundare rafinate. Vinificatia primara respecti principiile unui
flux menajat si rapid, maceratie peliculard direct in presd, 4 ore la 15°C, pentru
Sauvignon. Separarea mustului prin scurgere gravitationald, fird presare, urmati de
decantare-stabulatie la frig 24 ore. Fermentare in vase de inox la 10-12°C cu drojdii
specializate, urmatd de maturare pe depozit fin de drojdii 3 luni pentru Sauvignon.

CARACTERIZARE
LIMPIDITATE Limpede-cristalin stralucitor
CULOARE Verde - gilbui
Floral, intens, fin, cu nuante vegetale de coacize
MIROS si profunzimi minerale, arome de flori de soc si
grapefruit,persistent.
Expresiv, echilibrat, fin dar amplu, extractiv si
GUST ) S
persistent, cu un postgust remanent.
75CL DENUMRE DE ORIGINE CONTROLATA - DEALU MARE - ROMANIA 137% VOL. ASOCIERE CULINARA AperitiV, pe$te, fructe de mare.
TEMPERATURA de SERVIRE | 12 °C




